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BOTANAS

“ﬂ Guacamole.
Sabores que te transportaran a México, elaborado al
momento y con guarnicion de totopos.
Atun a la diabla.
Salsa de chile chipotle y mayonesa, totopos y el ingrediente
de La Federala.
Flautas de pollo.
Exquisitos tacos rellenos de pollo con lechuga, nata y salsa.
Chilaquiles verdes o rojos. .4 .0
Tentador plato tradicional de la cocina mexicana con pollo
deshebrado y gratinado con queso.
§¢ Ensalada.
Todos los dias una deliciosa opcion. Pregunta a nuestro
mesero por |la ensalada del dia.
Flautas de papa con chorizo.
Deliciosos tacos dorados de papa con chorizo, lechuga, nata

y salsa.
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PARA TAQUEAR

Guisos mexicanos para hacer tacos. Acompanados de
tortillas de trigo.
Disponible con tortillas sin gluten.
Tinga de Pollo. U WU W
Elaborado con pollo desmenuzado, salsa chipotle
y el ingrediente de La Federala.
Pollo al Chipotle. b W
Pollo en salsa cremosa de chile chiplote y queso azul.
Una combinacion que sorprendera a tu paladar.
Pollo Cancun.
Pollo marinado cocinado en mezcla especiada y con pina.
Pollo al Cilantro.

Plato emblematico con pollo cocinado a fuego lento con una
cremosa y aromatica salsa de cilantro.
Cochinita Pibil.

Plato tipico de la region de Yucatan en Meéxico.

Se basa en cerdo macerado en axiote.

Fajitas de ternera.

Con pimientos, beicon y cobolla a la plancha.
Vegetariano.

Con pimientos tricolor, cebolla, champifiones y calabacin.
Carne a la mexicana. b
Guiso de carne de cerdo asada en su propio jugo,
con beicon y salsa verde.

Fajitas de pollo.

Con pimientos, beicon y cebolla a la plancha.
Ropa Vieja.
Preparacion que se ha convertido con el paso de los afios en
una
receta de comida tradicional casera mexicana.



LA
e P AL A

/! \\\\

W/

NACHITOS

Con totopos de maiz, cubiertos con frijoles y queso
gratinado. jElije el que mas se te antoje!

Huastecos con Ropa Vieja y jalapefnos
La Federala con Guacamole, pico de gallo y jalapefios
Yucatecos con Cochinita Pibil, cebolla y jalapefios.
Poblanitos con Tinga de Pollo .4 » Wy jalapenos
Toluquenos con Chorizo y jalapefios

Enojados ... con Pollo al chipotle » Wy jalapefos

Frijoles
Arroz del dia
Pico de gallo

Jalapeiios

Totopos de maiz

ALERGENOS Declaracién de Alérgenos (UE) N°1169/2011 Este establecimiento tiene
disponible para su consulta la informacion relativa a la presencia de alérgenos de nuestros
productos. Dinjase a nuestro personal si desea informacion. Todos nuestros pescados son
congelados segun RD 1420/2006 sobre prevencion de la parasitosis por anisakis,
asegurando con ello que cualquier posible contaminacion que pudieran tener los
pescados de origen, estaran inactivados debido a los procesos de prevencion aplicados
(congelacidn a -20° durante al menos 24 horas). Todo el queso es pausterizado.

RESERVAR = ALERGENOS



https://lafederala.com/#reservar
https://lafederala.com/wp-content/uploads/2026/06/TABLA-DE-ALERGENOS-2026.pdf

BEBIDAS

BEBIDA NO INCLUIDA.

Consumicion minima de una bebida por persona.

Corona - Pacifico - Modelo Especial - Negra
Modelo - Budweiser / 3,90€
Michelada - Chelada / 6€
Beck”s - Barril - / Copa 2,90€ Tarro 4,40€
Corona 0,0/ 3,90€
Sin Gluten / 3,90€

MARGARITAS

La FEDERALA - La Clasica
O elige tu sabor: fresa, maracuya, guanabana o
mango. Copa 8,50€ / Jarra 27€

REFRESCANTES

Refrescos / 3€
Tinto de verano / 3,50€

Agua mineral o con gas / 2,60€

Aguas frescas / 4€ o frapeadas / 4,50€
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Caballito de margarita y Postre o Café
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Todos los comensales deben pedir el menu. BEBIDA NO INCLUIDA. Consumicién
minima de una bebida por persona.
Los platos se sirven de uno en uno. Se penalizara 2€ por plato no consumido.
Menu para tomar en restaurante, no para llevar. El menu se sirve con tortillas de trigo,
las tortillas de maiz tendran un suplemento *.
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